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MALAYSIA

BAHAGIAN PEPERIKSAAN DAN PENILAIAN
JABATAN PENGAIJIAN POLITEKNIK
KEMENTERIAN PENDIDIKAN MALAYSIA

JABATAN PELANCONGAN DAN HOSPITALITI

PEPERIKSAAN AKHIR
SESI JUN 2014

HH311 : HALAL PRACTICE

TARIKH :28 OKTOBER 2014
MASA :2.30 PM - 4.30 PM (2 JAM)

Kertas ini mengandungi SEMBILAN BELAS (19) halaman bercetak.
Bahagian A: Objektif (20 soalan)
Bahagian B: Esei (6 soalan)
Dokumen sokongan yang disertakan : Tiada

JANGAN BUKA KERTAS SOALAN INI SEHINGGA DIARAHKAN

(CLO yang tertera hanya sebagai rujukan)
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“ [ SuLIT HH311 : HALAL PRACTICE

SECTION A : 20 MARKS

BAHAGIAN A : 20 MARKAH

INSTRUCTION:
This section consists of TWENTY (20) objective questions. Mark your answers in the OMR

form provided.

ARAHAN :
Bahagian ini mengandungi DUA PULUH (20) soalan objektif. Tandakan jawapan anda di
dalam borang OMR yang disediakan.

1. What is the unpermitted action during the slaughtering process?

Apakah perkara yang dilarang ketika proses penyembelihan?

A.  The slaughtering knife/blade shall be sharpened to minimize pain
Pisau yang digunakan mestilah tajam untuk mengurangkan

kesakitan

B.  The slaughtering lines and tools should be dedicated only to ALLAH

Alatan sembelihan dikhaskan diatas nama ALLAH sahaja

o Sharpening the blade in front of the animal to be slaughtered

Mengasah pisau dihadapan haiwan yang hendak disembelih

D.  Sharp object such as teeth, bones and nails should be avoided

Tidak menggunakan peralatan seperti taring, tulang dan kuku.
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SULIT HH311: HALAL PRACTICE

2 All p]!—]nf-hncpd prndnnfe can genel:ally be-elassifred-as-haram it

Semua produk makanan berasaskan tumbuhan boleh diklasifikasikan

S e
2 exception of those which are:
sebagai haram kecuali yang:
A.  Poisonus
Beracun
B.  Nutritious
Berkhasiat
C.  Intoxicating in nature
Memabukkan
D. Hazardous to health
Memudaratkan kesihatan
CLO 1 3. Toyyiban refers to
c2

Toyyiban merujuk kepada

A. Good and clean
baik dan bersih

B. Good and flavored

baik dan berperisa

C.  Good and intoxicating

baik dan beracun

D. Good and wholesome

baik dan menyeluruh
3 SULIT
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4 HNDC stands for

CLU 1
C2 HDC adalah singkatan kepada
A. Halal Distribution Company
Syarikat Pengedaran Halal
B.  Halal Department Committee
Jabatan Jawatankuasa Halal
C.  Halal Department of Consumerism
Jabatan Kepenggunaan Halal
D, Halal Industry Development Corporation—————
Perbadanan Pembangunan Industri Halal
CLO 1 5. Which of the following is NOT the agency responsible for the
o implementation of halal program in Malaysia?

Manakah badan yang TIDAK terlibat di dalam program halal di

Malaysia?

A. JAKIM and HDC
JAKIM dan HDC

B. JAIN and MARDI
JAIN dan MARDI

C. MOSTI and MITI
MOSTI dan MIT!

D. MATRADE and PDRM
MATRADE dan PDRM
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SULIT HH311 : HALAL PRACTICE

c2

enhancement as well as commercial and industry developments.

Organisasi yang bertanggungjawab untuk membangunkan standard halal

dan meningkatkan penjenamaan di peringkat komersil dan industry.

A. Department of Veterinary Service

Jabatan Perkhidmatan Haiwan

B. Halal Industry Development Corporation

Halal Industry Development Corporation

| C. Department of Islamic Development Malaysia

CLO 1 7.

C2

Jabatan Kemajuan Islam Malaysia

D. Ministry of Domestic Trade, Co-operatives and Consumerism

Kementerian Perdagangan Dalam Negeri, Koperasi dan

Kepenggunaan

The factory producing halal products should be separated in a distance of

from pig rearing centre.

Kilang pembuatan makanan halal perlu berada pada jarak daripada

ladang penternakan khinzir,

A. 1 km
B. 3 km
. 5 km
D. 7 km
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CLO 1
C2

CLO3

C2

—|———D.—Shariah Management System——

ia
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MS1900:2005 merujuk kepada

A. Halal food
Makanan halal

B. Halal logistic
Pengangkutan halal

C. Halal cosmetics
Kosmetik halal

Sistem pengurusan syariah

9. The electrical stunning parameter for goat is

Parameter untuk kejutan elektrik pada kambing ialah

A. 0.25-0.50A
0.25-0.504

B. 0.50-0.90A
0.50-0.904

C. 0.70-1.00A
0.70-1.004

D. 1.50-2.50A
1.50-2.504

SULIT
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CLO3

Cc2

CLO3

B

10, The halal certiticate 1s valid tor

Persijilan halal sahlaku sehingga

A. One (1) year
Satu (1) tahun

B. Two (2) years
Dua (2) tahun

C: Three (3) years
Tiga (3) tahun

D. Four (4) years
Empat (4) tahun

11. The Online application for halal certification can be done through

Permohonan halal secara dalam talian boleh dilakukan melalui

A.  www.halal.gov.my
B.  www.ehalal.gov.my
C.  www.halalan.gov.my

D. www.halalmalaysia.gov.my

SULIT
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Manakah antara produk berikut akan mendapat persijilan halal

A.  Food
Makanan

B.  Hair color
Pewarna rambut

C. Animal feed
Makanan haiwan

D.  Natural product
Bahan semulajadi

Major Offences include offences in which the action to be taken is

the withdrawal of and will be presented to the Halal

Certification Panel Meeting for final decision.

Kesalahan Major adalah kesalahan dimana akan

dikenakan tindakan kepada penarikan dan akan

dibentangkan didalam mesyuarat panel pensijilan untuk keputusan muktamat.

A.  syariah, halal certificate

syariah, sijil halal

B. technical, halal certificate

teknikal, sijil halal

C. cleanliness, business licences

kebersihan, lesen perniagaan

D. slaughtering, slaughtering licenses

penyembelihan, lessen penyembelihan
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Frrestaughtermmamamt e checkerdtdmor Tave vatid STaughicring certiicaie

CLOA 14. The above statement is referring to in audit finding.
C3 Kenyataan diatas merujuk kepada di dalam dapatan
audit.

A.  Major Offences
Kesalahan Major

B. Minor Offences
Kesalahan Minor

C. Serious Offences
Kesalahan Serius

D. Critical Offences
Kesalahan Kritikal

A systematic preventive approach to food safety and pharmaceutical safety
that addresses physical, chemical, and biological aspect

Pendekatan yang sistematik bagi menjaga keselamatan makanan dan keselamatan
Jarmasutikal yang merangkumi fixikal, kimia dan biologi

CLO4 15. The following aspect is a principle in implementing HACCP EXCEPT

5 Kenyataan tersebut adalah prinsip dalam penambahbaikan HACCP KECUALI

A. Establish Critical Limits
Menubuhkan Tahap Kritikal

B. Conduct a Hazard Analysis
Mengendalikan a Analisis Bahaya

C. Establish Corrective Actions
Menubuhkan Tindakan Pembetulan

D. Monitoring Hygiene Practice
Memantau Amalan Kebersihan

9 SULIT
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CcLu4 L6
- Berikut adalah aspek yang terkandung di dalam Amalan Pengilangan Baik KECUALI
A. Personnel
Personal
B. Equipment
Peralatan
C: Buiding and facilities
Bangunan dan kemudahan
D. Packaging and labeling -
Bungkusan dan label
Performed by an audit organization, working on its own behalf of customer
Dilaksanakan oleh organisasi, sebagai wakil pengguna
CLO4 17. The above statement refers to
3 Pernyataan di atas merujuk kepada

A, First Party
Kumpulan Pertama

i3 Second Party
Kumpulan Kedua
C. Third Party
Kumpulan Ketiga
D. Forth Party

Kumpulan Keempat
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—H——Whichrofthe-fottowing staremen s o i the approvar and certTication stage?

Antara pernyataan berikut yang manakah tidak termasuk dalam peringkat

pengesahan dan pensijilan?

Payment of fee

Pembayaran yuran

Review and approval panel

Mesyuarat panel dan pengesahan

Monitoring and renewal

Issuance of certificate

Pengeluaran pensijilan

19.  Which statement best describes gelatine?

Antara pernyataan berikut yang menerangkan gelatin?

Extracted from egg yolks, soybean or animal fats.

Diekstrak daripada kuning telur, kacang soya dan lemak haiwan

Extracted from the collagen inside the connective tissues of animals such as
porcine, bovine animals and fish.
Diekstrak daripada kolagen di dalam tisu haiwan seperti khinzir, lembu dan

ikan

Protein substances extracted from animals or microorganism.

Kandungan protein yang terhasil daripada haiwan dan mikro-organisma

By product of cheese making.

Produk sampingan yang terhasil semasa pembuatan keju.

11 SULIT
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CTOS 29 Are IOt ;ﬁvc aubbfaube addcd L;C“}Jl:l a‘LLiy i.U
&1 any food product in small amounts to improve its color, texture, taste, flavor,

consistency and shelf life.

adalah bahan tidak bernutrisi yang ditambah sedikit

ke dalam produk makanan bagi menambahbaik warna, tektur, rasa, konsistensi dan

ketahanan.

A, Additive
Bahan tambahan

B. Coloring
Pewarna

e Flavoring
Perasa

D. Preservative
Pengawet

12
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BAHAGIAN B :80 MARKAH

INSTRUCTION:
This section consists of SIX (6) essay questions. Answer FOUR (4) questions only.
ARAHAN:

Bahagian ini mengandungi ENAM (6) soalan esei. Jawab EMPAT(4) soalan sahaja.

QUESTION 1
SOALAN 1

Below

Figure 1(a) / Rajah 1(a)

(a) Label FOUR (4) veins in Figure 1(a) that must be sever during slaughtering process.
Labelkan EMPAT (4) saluran pada Rajah 1(a) yang perlu diputuskan ketika

melakukan sembelihan

[4 marks]
[4 markah]
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CLOI

cl

CLOl

Cl

(b)

(c)

Define the meaning of halal, haram and syubhah according to Syariah law.

Definisikan maksud halal, haram dan syubhah mengikut undang-undang Syariah.

[6 marks]
[6 markah]
List FIVE (5) Ruling of Islamic Jurisprudence.
Senaraikan LIMA (5) Peraturan di dalam Perundangan Islam.
[10 marks]
_[_ 1 0 f?:z_arkah ]
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QUESTION2
Q -

CLO3

C1

CLO3

Cl

CLO3

C3

SOALAN 2

(a) Define Najs according to Shariah Law
Berikan makna Najis mengikut Undang-undang Syariah

[2 Marks]
[2 markah]
(b) List and explain THREE (3) types of Najs in Islam.
Senaraikan dan jelaskan TIGA (3) jenis Najis mengikut Islam
[6 Marks]
[6 markah]

| (¢)  There are different requirements for different applicants. Explain the requirement

stated in MS 1500:2009 for each of the premises given below:

Terdapat perbezaan keperluan bagi setiap pemohonan. Jelaskan keperluan yang

dinyatakan didalam MS 1500:2009 bagi setiap premis yang di bawah

1. Producers requirement
Keperluan Pengeluar

[4 Marks]
[4 markah]
ii. Food Premise requirement
Keperluan Premis Makanan
[4 Marks]
[4 markah]
iil. Hotel kitchen
Dapur Hotel
[4 Marks]
[4 markah]
[20 marks]
[20 markah]
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QUESTION3
SOALAN 3

cLo3 |(@ State THREE (3) classifications of audit involved in implementing halal program.

Cl
Nyatakan TIGA (3) klasifikasi audit yang terlibat di dalam perlaksanaan program

halal.
[3 marks]
[3 markah)
1.O3 (b) List FIVE (5) sources of law implemented in halal enforcement in Malaysia.
C1
— Senaraikan LIMA(S) sumber undang-undang yang digunapakai didalam—
penguatkuasaan halal di Malaysia.
[5 marks]
[5 markah]

CLO3 (c) Explain Halal terms as per Trade Description Act 2011(halal expression)
C2
Terangkan terminologi halal seperti yang dinyatakan di dalam Akta Perihal Dagangan

2011 (perbahasan halal)

[12 marks]
[12 markah]

[20 marks]
[20 markah]
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LQUESTION-4
SOALAN 4

(a) Define Good Manufacturing Practices (GMP)
Terangkan Amalan Pengilangan yang Baik (APB)
[3 marks]
[3 markah]
(b) List SIX (6) benefits of implementing to the manufacturer using Good Manufacturing
Practices (GMP).

Senaraikan ENAM (6) kebaikan kepada pengilang dalam perlaksanaan Amalan
Pengilangan yang Baik (APB).

- — [6 marks]
[6markah)]

(c)  List SIX (6) advantages of practicing Good Manufacturing Practice (GMP).

Senaraikan ENAM (6) kelebihan Amalan Pengilangan yang Baik (APB).

[6marks]
[6markah]

(d)  State FIVE (5) specific areas involved in implementing Good Manufacturing Practice

(GMP).

Nyatakan LIMA (5) bidang pengkhususan di dalam perlaksanaan Amalan
Pengilangan yang Baik (APB).

[5 marks]
[5 markah]
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CLO3
C3

CLO 1
C1

CLO 1
Cl

QUESTION-S.
SOALAN 5

(a) Ilustrate in a Flow Chart the Halal Auditing Process.

Hustrasikan Carta Alir Proses Audit Halal,

(b) State EIGHT (8) scope of audit

Senaraikan LAPAN (8) skop audit

(c) List SIX (6) benefits of Internal Halal Auditing to a manufacturer

Senaraikan ENAM (6) faedah Audit Halal Dalaman kepada pengeluar

[6 marks]
[6 markah)

[8 markah]

[6 marks]
[6 markah)
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CLO 1
€l

CLO S
C3

SOALAN 6

(a) State FIVE (5) common sources of gelatin and collagen in food production.

Nyatakan LIMA (5) sumber gelatin dan kolagen dalam pemprosesan makanan.

[5 marks]
[5 markah]

(b) Briefly explain the uses of doubtful / syubhah ingredients listed below :

Terangkan secara ringkas bahan-bahan yang dikategorikan sebagai was-was dan

Syubhah di bawah. - -
i Gelatin
Gelatine
[3 marks]
[3 markah]
ii. Lecithin
Lesitin
[3 marks]
[3 markah]
iii.  Glycerides
Gliserides
[3 marks]
[3 markah]
iv.  Enzymes
Enzim
[3 marks]
[3 markah]
V. Whey
Whey
[3 marks]
[3 markah]
SOALAN TAMAT
19

SULIT



